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	主要完成单位
（大连工业大学）
对项目的贡献
	[bookmark: OLE_LINK6]大连工业大学是本项目的第二完成单位，本标准项目的主要参与单位。
在本项目中，大连工业大学为本项目提供了经费支持和技术支持，重点负责了感官分析技术方法在水产品等领域的应用验证与推广实施，参编了标准文本第五章，有力推进了标准CD稿和DIS稿的进展及最后发布。对技术点2.1、2.5做出了主要贡献。并在优势水产品、婴配食品等典型食品加工企业推广应用，取得了良好的经济效益和社会效益。

	主要完成人
（林松毅）
对项目的贡献
	本项目第三完成人，标准的主要完成人。
（1）参编了标准文本的5.1-5.4部分，作为标准成果支撑项目负责人，从组织管理和技术支持上保证了标准CD稿和DIS稿的进展及最后发布；
（2）对本标准项目的主要技术点2.1、2.5做出了主要贡献；
（3）负责开展感官分析在优势水产品、婴配食品领域应用验证及推广实施。

	主要完成人
（董秀萍）
对项目的贡献
	本项目第七完成人，标准的主要完成人。
（1）参编了标准文本5.5-5.6部分，对本标准项目的主要技术点2.5做出了贡献；
（2）建立了鱼、贝类等水产品感官分析与仪器分析相结合的品质评价方法和以最佳口感为导向的调控技术，为标准技术成果形成提供了典型应用场景。
（3）开展了感官分析在水产品等领域的标准应用验证和推广实施。
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